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oda historiatiene un comienzo; y

wie ésta,” s'mple: narracion de muchos
.trak>0s,-se inicia en algun punto de
= Bavana, cuando Federico Braun,mo-
*7z0 desalistado del ejército de su
‘ pais, tras la primera Gran Guerra,
: decide buscar aires de paz y se
- embarca, alla por 1921, rumbo a un

. Aqui habria de andar otros caminos
‘»hasta dar con un lugar llamado
" Cipolletti, del que por supuesto, ni

- ba cuando cruzd el Atlantico.

Aqui llego el artesano Braun con
< un acopio de herramientas y algu-
.» Nas - elementales maquinarias he-
chas con sus propias manos, para
*+ poner al servicio de sus vecinos, los
" buenos oficios de su hojalateria.
==.. Pero en 1940 —hace ya cuarenia
- afnos— cuando arribo a estos para-
-* jes, era apenas la incipiencia de una
" ciudad, donde generalmente todos
.S@ conocian por sus nombres y
““hasta por sus apodos. El buen ger-
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;. POCO conacido pais sudamericano.

- en suenos imaginaria donde queda-

mano, con su familia consigo, pron-
to gano buena reputacion.- «

Puntualidad, minuciosa aplica- -

cion. Soldando, componiendo y ha-
ciendo el trabajo de plomeria y hoja-
lateria, vio pasar ante si sus anos
maduros y dejo a partir del inicial
taller de San Martin 555, una buena
escuela.

Con su hijo Hugo y con sus ayu-
dantes, don Federico Braun puso

mano en muchisimas obras, algu--

nas de ellas de buenas dimensio-
nes, como los principales frigorifi-
cos, galpones de empague y bode-
gas. Bt

Alli donde la hojalata hacia falta,
con una tuena dosis de trabajo de
elaboracion y j

soigadura,

parecido, Perc. a &
muchas estructuras que sequra-
mente solo el tiempo derribara, en
tanto que muchas cepas, por ejem-

SR. FEDERICO BRAUM

deantiguas
~ hojalatas

‘amodernos
| conductos.

.

“tachos"” que don Federico elaboro- -
‘en su tiempo, con aquel criterio de -
. antano, hecho para que las cosas e
NO se rompieran asi nomas, &7 .

Toda la herencia ‘de_artesania, ;-
mejorada con la preparacion técni- ~ - :
ca de una buena escuelade artes y P

'~ oficios, hicieron que’ el primitivo ta-.

ller, al pasar a manos de su hijo:

{Hugo y su socio, el sefor Alanis,

.Sea en eslos momentos un estable-::
cimiento de innegable importancia.
La hojalata no solo ha sobrevivido

a las aplicaciones. técnicas,: sino -

- . que ha mantenido su primacia, con * -

alli estaba .
“la mano de este artesano, ya desa-

le scbreviven’

wrh

plo, seguiran dando sus frutos y

marchando a las bodegas, en los

las aleaciones y coberturas que le
dan una perdurabilidad mayor, den-
tro de su maleabilidad. B9 o A
Y actualmente, como antafio, mu-
cho mas que canaletas de désagiie
,—que siguen siendo.irreemplaza-
- bles— se agregan aplicaciones que - -
! tienen cabida en los mas modernos
edificios particulares y estableci- -
mientos industriales. it <t




Por una lado, 10s sistemas de
ventilacion y calefaccion encuen-
tran en los adecuados conductos de - T T P
hojalata el medio ideal para su efi- B N s A i

Y
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caz traslado, por lo que actualmente
esta fabrica, que gira bajo el nombre
de "Mojalateria Cipolletti”, se ha
convertido en proveedora de estas
estructuras, para los principales e-
quipos de refrigeracion y calefacion
de nuestra zona.

Los requerimientos son constan-
tes y el abastecimiento se realiza
mediante la ejecucion del moldeo,
estampado, pestanado, etc., de los
conductos de diferentes secciones
y formas que son indispensables.

En el establecimiento del Barrio
Don Bosco, en calles Brasil y José
Hernandez, se construyen asi los
elementos compositivos de los e-
quipos de acondicionamiento de am-
'bientes y también de tuberias espe-
ciales como ocurre en el caso de los
frigorificos de fruta.

Asimismo, en grandes espacios
como fabricas donde es necesatio
contar con equipos de ventilacion y
de calefaccion, Hojalateria Cipolletti
ha llevado la prueba de su eficien-
cia, que puede verse en todos los
Parques Industriales del Alto Valle y
Neuquen.

Ultimamente, la empresa que nos
ocupa ha puesto en ejecucion un
sistema aplicado a los frigorificos de
frutas, consistente en “Torres de
ventilacion” que se colocan. sobre
los techos de las camaras.

Estas torres al permitir la ventila-
cion ccrrecta de los espacios dedi-
cados al frio permite reducir 1a tem-
peratura del entretecho entre 10 y
15 grados centigrados, con el consi-
guiente beneficio para los equipos,
al permitir tan notable disminucion
del calor en ellos. sy

De colocar .on simple y con esca-
SO tiempo de imposicion, estas to-
rres ya han sido adoptadas en mu-
chos establecimientos, probando a-
si su eficiencia. :

Para decidir su cclocacion solo se
reclama un cierto tiempo razonable
para la demanda, pues como ocurre
generalmente en las actividades hu-
manas, estas suelen reclamarse en
los cortos periodos previos de rigor
del verano.

Una saludable prevision se reco-
mienda asi para el sistema de venti-
lacion a que aludimos, que no es
sino una de las muchas especializa-
ciones a que ha llegado esta empre-
sa, con sdlido renombre.en este
andar de cuarenta anos moldea;}do
la noble hojalata.e@
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